
 
 

Pièce cocktail  tarif à l’unité 
 
Salé froid 
 
Canapés saveurs assorties        
(Blocs de foie gras de canard et chutney de mangue sur crumble au pain d’épices, blinis, 
crème citronnée concombre et œufs de truite, petit pain noir, tomate marinée et chèvre, petit 
pain nature, pomme et comté, rectangle de saumon et polenta) 
Mini brochette         
(Brochette de tomate cerise bille mozzarella, crevettes et œufs de caille, tomate marinée, 
jambon Serrano et fromage de chèvre, pomme granny et saumon fumé) 
Roulé de tortilla         
(Crème fromagère, ciboulette et saumon fumé, crème de foie gras et confit de figues) 
Verrine          
(Verrines de gravelax de saumons, fromage de chèvre et légumes confits, avocat, crevettes et 
pamplemousse, crème auvergnate et poires caramélisées) 
Mini navette          
(Crème de fromage, crème de saumon fumé, crème de foie gras) 
Mini macaron salé/sucré        
Pain surprise garni         
(Charcuterie, fromagère et poissons) 
Légumes croquant minimum pour 10 personnes     
 
Salé chaud 
 
Petit four feuilleté         
(Mini croissant, part de cake fromage, saucisse feuilleté, fruit et boudin lardé, mini quiche) 
Mini bretzel et burger         
Assortiment saveurs asiatique       
(Nem, accras, beignet de crevette, samossas, brick poulet) 
Mini brochette de volaille        
(volaille miel et datte, marinée aux épices et olives) 
 
Sucré 
 
Mignardise sucrée assortis        
Mini macaron          
Mini cannelé          
Verrine sucrée          
Brochette de fruits         
Brochette de bonbons         


