
 
 

 
Plats uniques 

 
 
Paella royale  
       
Couscous royal   
      
Tajine de poulet aux citrons et olives  
    
Cari de porc ou de poulet      
« Accompagné de riz » 
 
Colombo de poulet       
« Poulet, riz, courgette, aubergine et poivrons le tout légèrement épicés » 
 
Choucroute         
« Choux, porc cuit, saucisse de francfort, saucisson à l’ail, poitrine fumée cuite, pomme de 
terre » 
 
Cassoulet de Castelnaudarie       
« Haricot blanc, cuisse de canard confite, poitrine cuite, saucisse fumée » 
 
Cassoulet         
« Haricot blanc, petit salé, saucisson à l’ail, saucisse fumée » 
 
Lentilles à l’ancienne       
« Porc cuit, lentilles,  saucisse fumée et saucisse non fumée, saucisson à l’ail » 
 
Lentilles du Gers        
« Cuisse de canard confite, porc cuit, saucisse fumée et non fumée, saucisson à l’ail » 
 

 
 
 



 
 

 
Plats avec garniture comprise 

 
Filet mignon de porc   
       
Tripes à la mode de Caen  
       
Coq au vin     
       
Aiguillette de poulet sauce normande   
    
Jarret d’agneau rôti     
     
Blanquette de veau     
     
Langue de bœuf sauce piquante   
     
Bœuf bourguignon   
       
Lasagne bolognaise   
       
Lasagne au saumon  
        
Lasagne aux légumes   
       
Brandade de morue   
       
Hachis Parmentier bœuf    
      
Hachis Parmentier de canard  
      



 
 

Pavé  de bœuf    
         
Pavé de veau     
       
Gigolette de pintade farcie à la forestière  
    
Tournedos de filet de bœuf Rossini Wellington   
   
Filets de caille  braisés     
    
Magret de canard rôti     
     
Cuisse de canard confite  
       
Assiette des trois mignons  
       
Noisettes d’agneau rôti, en sauce  
      
Fricassée de veau aux girolles  
      
Suprême de pintade braisé         
 

Viandes suivant saison 
 
Chapon braisé (suivant arrivage)       
Poularde en sauce          
Sauté de biche           
Sauté de kangourou         
Souris de cerf au vin de bourgogne      
Sauté de sanglier chasseur        
 



 
 

Poissons 
 

Saumon en pavé sur lit de poireaux      
Sandre vapeur, sauce crème       
Papillote  du pêcheur         
Filets de rouget poêlés julienne de légumes     
Filet de bar au beurre blanc       
Brochettes de saint jacques poêlée      
Dos de colin en papillote        
Pavé de cabillaud rôti        
 

1 Garniture incluse  à sélectionner ensemble 
garniture en plus est possible, tarif sur demande 

 
Fondant butternut potion et carotte 
Gratin de pomme de terre 
Légumes du moment sautés 
Poêlée de champignons 
Tomate grappe cocktail confite 
Fagot de haricots verts, d’asperges 
Tatin de légumes du soleil 
Rizotto 
Riz à la provençale 
Pomme de terre en robe des champs façon sarladaise 
 

LIVRAISON AVEC CONTENAIRE TRAITEUR CHAUFFANT 
PERMETTANT LE MAINTIEN AU CHAUD DE VOS PRODUITS 

SANS CONTRAINTES 
 

 


